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Les lycees agricoles dans mon assiette
M 2°™° opération — Avril 2019 T?

L'idée est de proposer aux apprenants et personnels un menu élaboré a base de produits des exploitations agricoles
et ateliers technologiques des établissements de la région Auvergne-Rhone-Alpes.

Le cas échéant en fonction des contraintes logistiques les menus sont complétés avec des produits locaux.
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